
FERIE

Carottes râpées vinaigrette
Sauté de Bœuf VBF milanaise

Riz créole
Petit cotentin Ail et Fines Herbes

Compote de pommes banane Bio

Macédoine Bio vinaigrette
Poisson pané
Coquillettes

Yaourt sucré Bio
Fruit frais Bio

Salade de pâtes vinaigrette et pesto
Mini camemberts panés

Haricots verts Bio
Fromage blanc sucré

Cake noix de coco

Lait chocolaté/Fruit/
Pompon cacao

Petit Suisse sucré/
Eau 50 cl/Pain/Confiture fraise

Lait/Compote de pommes coing/Mini 
barre Bretonne

Lait/Fruit/Moelleux nature
Fromage blanc sucré/Jus de 

pomme/Madeleines
Lait chocolaté/Fruit/

Carré aux pommes
Yaourt aromatisé/Eau 50 cl/

Pain/Pâte à tartiner
Lundi 10 Avril 2023 Mardi 11 Avril 2023 Jeudi 13 Avril 2023 Vendredi 14 Avril 2023

lundi 3 Avril 2023 Mardi 4 Avril 2023 Jeudi 6 Avril 2023 Vendredi 7 Avril 2023

Crêpe au fromage
Paleron de Boeuf

Carottes vichy Bio
Saint Nectaire AOP
Grillé aux pommes

Tarte au fromage
Cordon bleu

Petits pois Carottes Bio
Emmental Bio
Fruit frais Bio

Salade verte croûtons et maïs 
vinaigrette

Accras de poisson
Frites

Tomme grise Bio
Crème dessert caramel

Haricots verts et maïs Bio 
vinaigrette

Poulet rôti aux raisins
Gratin dauphinois Bio

Fromage frais aux fruits Bio
Gâteau au chocolat



Lait chocolaté/Fruit/Pain/Barre de 
chocolat

Yourt sucré/Jus de 
pomme/Moelleux nature

Fromage blanc aromatisé aux 
fruits/Jus multifruits/Palmiers

Mimolette/Jus d'orange/Pain

Lundi 17 Avril 2023 Mardi 18 Avril 2023 Jeudi 20 Avril 2023 Vendredi 21 Avril 2023

Carottes râpées vinaigrette
Carbonara de volaille

Farfalle Bio
Saint Paulin Bio
Crème chocolat

Menu végétarien
Emincé bicolore Bio
Gratin montagnard

Coulommiers Bio
Fruit 

Haricots verts et maïs Bio 
vinaigrette

Pavé de poisson blanc sauce tomate
Riz créole Bio 

Chanteneige Bio
Crème dessert vanille Bio

Sardine à l'huile
Longe de porc HVE sauce barbecue
s/p : Roti de dinde sauce barbecue

Flageolets
Tartare ail et Fines herbes

Flan parisien
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